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RISOTTO ALLA PARMIGIANA
FRITTATA

Tale variazione potrà interessare anche le pietanze per le Diete Speciali. Il Responsabile di Zona/Chef è a disposizione telefonica per
gli eventuali chiarimenti necessari in somministrazione. 

Distinti saluti.

Milano Ristorazione S.p.A.
Direttore Gestione Operativa

Diego Capocci

Scuole primarie, secondarie e infanzie statali

20 ottobre 2025

Oggetto: Inversione di menù centri cucina Area 2 dei giorni 21/10/2025 e 24/10/2025

Con la presente vi informiamo che nelle giornate in oggetto causa INDISPONIBILITA' DI PRODOTTO per tutte le utenze servite dai 
Centri Cucina dell'Area 2 (CC Visconti, CC Lamennais, CC Balsamo Crivelli, CC Salerno, CC Foppette, CC Paravia, CC Forze Armate, CC 
Donati, CC Val D'Intelvi) verranno effettuate le seguenti inversioni di menù

Piatto previsto il 21/10/2025 Piatto servito in seguito a variazione il 21/10/2025

Piatto previsto il 24/10/2025 Piatto servito in seguito a variazione il 24/10/2025
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MALLOREDDUS BIOLOGICI OLIO E PARMIGIANO
POLPETTE CON SOIA CON POMODORO BIOLOGICO

MALLOREDDUS BIOLOGICI OLIO E PARMIGIANO
POLPETTE CON SOIA CON POMODORO BIOLOGICO
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